
Vorspeisen 
Chili Gambas (3,2) € 13,90

„Ahoi“ Spiekeroog
frittierte Meeresfrüchte mit Remoulade (2,9) € 12,90

Gemischter Beilagensalat € 6,90
mit Fetakäse (4)  +  € 3,00

dazu: Ofenfrisches Baguette (9) € 1,50

Unsere traditionellen
Nordseeschollen

Scholle 
Müllerin Art - mit Butter & Zitrone (7) € 24,50
Finkenwerder Art - mit Speck & Zwiebeln (7) € 26,50
Büsumer Art - wie Finkenwerder mit Norseekrabben (7,15) + € 6,90
Schollenfilet - mit Blattspinat & Bratkartoffeln (4,7) € 22,90

Salat & Vegetarisch
Großer bunter Schnittsalat    € 13,90 
mit hausgemachter Kräutervinigrette  

mit 3 saftigen Fischfilets (2)       +  €  9,00 
mit 8 Gambas und frischem Knoblauch (3,14)   +  € 10,50 
mit Hähnchenbrust      +  € 7,00
Surf’n Turf „Nordsee-Style“ Gambas & Hähnchenbrust (3,14) +  € 11,50
mit frischen Nodseekrabben 100 g. (15)    +  € 9,50
mit Fetakäse (15)     +  € 3,00

Pilzpfanne  (4,7)
mit Ofenkartoffel & hausgemachter Sourcreme   € 21,90

Alkoholfreie Getränke 
Pepsi Cola     0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30 
Orangenlimonade   0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30
Zitronenlimonade   0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30
Apfelschorle    0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30
Rhabarberschorle   0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30
Maracujaschorle     0,3 l € 3,90 0,5 l € 5,30
Vitamalz     0,3 l € 3,80
Tafelwasser     0,3 l € 3,70 0,5 l € 5,10
Selters Naturell     0,25 l € 3,60 0,75 l € 7,40
Selters Medium     0,75 l € 7,40

Heißes
Tasse Kaffee   € 3,80 Espresso € 3,20
Milchkaffee   € 3,90 Espresso doppelt € 4,30 
Latte Macciato   € 4,10 Heiße Schokolade € 3,50
Cappuchino   € 3,90 Tee div. Sorten* € 3,90

 *Teesorten: Friesentee, Pfefferminze, Sanddorn-Cranberry, 
Roiboos-Karamel, Kräutermischung

 

Wein & Bier
Grauburgunder  0,2 l € 6,50 0,75 l € 23,50
Silvaner    0,2 l € 5,90 0,75 l € 21,50
Chardonney    0,2 l € 6,90 0,75 l € 25,50 
Dornfelder    0,2 l € 5,90 0,75 l € 20,50
Weinschorle    0,2 l € 5,60

Jever  0,3 l € 4,10 0,5 l € 6,50
Radler    0,3 l € 4,10 0,5 l € 6,50
Becks    0,33 l € 3,80  
Jever Fun    0,33 l € 3,80 
Allgäuer Büble Hefeweizen       0,5 l € 6,50
Allgäuer Büble Alkoholfrei       0,5 l € 6,50

Aus Neptuns Reich 
Fischteller (4,3)     € 28,50 
frisch gebratene Fischfilets * Dillrahmsauce * 
kleiner gemischter Salat mit leckerer
Kräutervinigrette * Salzkartoffeln 

Lachsfilet (12,6,2)     € 24,90 
ca. 220 g * Auf grünen Bohnen * 
Dillrahmsauce * Salzkartoffeln 

Wolfsbarschfilet (2)     € 22,50 
3 gebratene filets * Ofenkartoffel

Seelachs (2,11)     € 23,90 
Auf schwarzen Belugalinsen * Salzkartoffeln

zusätzlich:
mit delikaten Nordseekrabben 50-60 g.         +  € 6,90

Wir empfehlen zu jedem Gericht einen:

Beilagensalat  € 6,90

Ofenkartoffel
Ofenkartoffel 
mit Nordseekrabben (4,3,7,15)     € 23,90
mit Hähnchenbrust     € 21,90
Surf’n Turf „Nordsee-style“      € 24,90
mit Gambas & Hähnchenbrust (3,14)

Fleisch
Currywurst mit Fritten* (15)    € 13,90

Schnitzel mit Fritten* (9)    € 17,90 

Schnitzel mit Edelpilz-Rahmsauce und Fritten* (4,9) € 19,90 

von echten
Emder Heringen  

Matjesteller  mit Bratkartoffeln (15)   € 17,90 

Sahnematjes  mit Bratkartoffeln (4,7,15)   € 18,90

Dillhappen  mit Bratkartoffeln (4,7,15)   € 17,90

Bratlinge  mit Bratkartoffeln (15)   € 17,90

 
paniert & Fritiert:

Die schnelle Nummer
Fish‘n Chips Backfisch mit Fritten* (2,9)    € 15,90 

Scholle‘n Chips Schollenfilet mit Fritten* (2,9)   € 15,90 

Fish‘n Nuggets Kibbelinge mit Fritten* (2,9)  € 15,90 

Fish‘n Bulette 2 Fischfrikadellen mit Fritten*  (2,4,9) € 14,90 

Shrimp‘n Chips Frittierte Shrimps mit Fritten*   € 14,90 
                                            (2,3,9,14)

*Wählen Sie zwischen 
Knoblauch-, Wasabi- oder Standard-Fritten

Dessert
Panna Cotta  italienisches Dessert (4)   € 7,90

Schnaps
Fürst Bismarck   € 3,00 Friesengeist  € 3,50
Folts Kruiden    € 3,00 Grappa Marzadro  € 4,40 
Linie Aquavit    € 3,20 Fruchtige Marille  € 3,90
Jubiläums Aquavit  € 3,20 Ramazzotti  € 3,90
Sanddornlikör    € 3,90 

SanddornSpritz
Sanddornlikör  Prosecco  Soda Minze6,10 €

jeweils 0,02 l

1. Eier  2. Fisch  3. Krebstiere  4. Milch  5. Sellerie  6. Sesam  7. Schwefeldioxid & Sulphite  8. Erdnüsse  9. Glutenhaltiges Getreide  10. Lupine  11. Schalenfrüchte  12. Senf  13. Sojabohnen  14. Weichtiere  15. Konservierungsstoffe


